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東海道五十三次之内 池鯉鮒 首夏馬市 / 歌川 広重 より 

フジプロ本社の付近、普段何気なく通っている旧国道1号線、

実はとても歴史がある場所なんです。 

慶長9年（1604年）に整備された東海道、このあたりは東海

道五十三次の39番目の宿場、池鯉鮒宿（ちりふしゅく）が

あった場所で寒暑風雨から旅人を守るため松が植えられた

そうです。 

昭和34年の伊勢湾台風で6割弱の松が折れたり、倒されて

しまったため、昭和45年に158本を補植し歴史を感じる景観

を今も残しています。 

5月に開催されるBIGフェアや、ショールーム見学会（毎週土

曜日開催）でフジプロへお越しの際は、この松並木の景観

もご覧ください(^-^*)/ 

知立の松並木 



    株式会社 丸加醸造場 

住所 豊田市越戸町上能田９１ 

電話 ０５６５－４５－１００１ 

休日 日曜日、祝日（土曜不定休） 

URL http://www.marukajozo.com/ 

美味しい味噌漬けがお家で作れる！ 

いろいろな味噌漬けを取り扱っている丸加

醸造ですが漬物用味噌も販売しており、 

これさえあればお家で色々な味噌漬けが

作れるんです！ 

そんなわけで、さっそく作ってみました。 

容器に素材と漬物味噌を入れるだけなの

でとっても簡単で、ご飯のおかずにもお酒

のおつまみにもピッタリ！ 

特に豚肉の味噌漬けは、うま味とコクが増

し、とてもオススメです。 丸加の“おいしい”ブログ 
http://marukajozo.boo-log.com/ 

味噌、たまりの醸造所見学 

キュウリの味噌漬 

約半日漬けるだけなので、簡単に晩ご

はんのおかずを一品増やせます♪ 

詳しいレシピは 

こちらで紹介されています。 

お家のガス代が安くなる方法 
家庭で消費するエネルギーの3割は毎日使う

「お湯」。 

お風呂で湯船につかるときは蓋を半分だけ閉

めてお湯が冷めるのを遅らせたり、食器洗い

の時はなるべくぬるめのお湯にしたり等、ガ

ス代を抑える方法は色々とありますが、最も

効果的なのは古い給湯器を最新の機種に取り

替えることです。 

自動車やエアコンのように給湯器も省エネ化

が進んでいます。 

従来型 

※年間給湯負荷4.03Gcal LPガス料金：従来ガスふろ給湯器、ハイブリッド給湯暖房システムECO ONEともに通期：450円/㎥ 電気料金25.6円/kWh（基本料金を除く平均単価）［リンナイ㈱調べ 2015年3月現在］ 

ハイブリッド給湯器お見積りの方 

あご入り 

鰹ふりだし 

(３０袋入り) 

プレゼント！ 
なかでもハイブリッド給湯器 

ECO ONEはこんなにすごい！ 

本社 TEL(0566)-81-2341 

豚肉味噌漬 

漬物味噌を豚肉に塗り、ラッ

プで包んだら約1日～2日ほ

ど冷蔵庫へ。 

あとはお酒50ccで蒸し焼き。 

戦後間もなく先代が試行錯誤の上開発して、今なお人気の山牛蒡の味噌漬はロング

セラー商品なんだそうです。味噌でべっこう色に染まった牛蒡は香りもよく、そのシャキ

シャキした食感はご飯のお供としても、贈り物としてもオススメです。 

お買い求めはネット通販のほか、豊田市の道の駅『どんぐりの里』、長久手市の『あん

ぐり村』などでも取り扱っているので、お立ち寄りの際はぜひお試しになってください。 
山牛蒡の味噌漬 

蒸しあがった大豆は香ばしくて 

ほんのり甘い♪ 

大豆を潰して丸めた味噌玉に

麹菌を振りかけて麹造り。 
麹と水と塩を混ぜる。 

大桶に麹を入れて、最後に職

人が踏み固める。 
重石を全体にかかる荷重が均

一になるよう置いていく。 

一夏二冬の期間、天然醸造で

熟成させる。 

今回は昭和2年創業、今年で89年目を迎える「丸加醸造所」に見

学へ行ってきました。 

以前より地元の小学生を対象に見学会を開いたり、海外からも

お越しになるんだそうです。 

日本の伝統調味料として欠かせない味噌。 

東海地方は大豆と塩だけで仕込む豆味噌が主流で、こちらでも

豆味噌とたまりを作っています。 

工場へ入ると年季の入った大きな木桶がいくつもならんでいて、 

なんと大正時代から使われている木桶もあるそうです。 

貴重な体験ありがとうございました。 



お店紹介 

北海道直送の新鮮なかにが楽しめる！ 

広い店内には優雅なソファー付きの個室から大人数に対応

可能な宴会場まで完備されており 慶事や宴会、ご家族のお

祝いごとなど様々なシーンで利用できます！ 

また、段差もなくフラットな店内 なのでご年配の方も心配なく

ご利用できます☆ 今回は最もお値打ちなコース料理で、焼き

がにや天ぷらなど随所にふんだんに かにを使った料理を堪

能してきました(ﾟ∀ﾟ*) 

『かに』 専門店ならではのタラバや毛ガニの料理がお値打ち

に楽しめるため、自分のご褒美などいつもより贅沢したい方

はぜひ来店してみてはいかがでしょうか ヽ(・^∀^・)ﾉ 

住   所 岡崎市上和田町南天白２１－１ 

電話番号 ０５０－５７８６－３８７３ 

営業時間 １１：３０～１５：００（L.O.１４：００） 

       １７：００～２３：００（L.O.２２：００） 

定  休  日  不定休 

住   所 刈谷市桜町１－１７－３ ２Ｆ 

電話番号 ０１２０－２４－２０４３（予約専用） 

       ０５６６－２４－２０４３ 

営業時間 １７：３０～２４：００  

                   （２３：００食事L.O. ２３：３０飲物L.O.） 

定  休  日  日曜日 

バルスタイルのおしゃれな空間で気軽に焼肉を！ 

厳選された上質なお肉が豊富に揃っており、おつまみ感覚で

楽しめる新感覚の焼肉店です！ 

刈谷駅から徒歩すぐで、深夜まで営業されているので２軒目で

利用されているお客さまも多いのだとか☆そんな方には２１時

からのリーズナブルなマンモスセットがおススメです！ 

２,９８０円+７００円程度で焼肉セットと１時間の飲み放題が注

文できる大満足メニューを取り扱っております。また、ロースト

ビーフや流行りのアヒージョ、タパスなど絶品のバル系メ

ニューも充実しているので、気分に合わせて料理を楽しんでい

るうちに、ついついお酒も進んでしまいます!(*´∀｀*) 

２０年以上営業を続ける木金堂がリニューアルオープン！ 

カウンターとテーブル席があり、こだわって仕入れる各地の銘

酒を仕事終わりに１人でちょっと一杯、会社の方や友人とワイ

ワイ時間を楽しむこともでできます(*´∀｀*)ﾉ 

酒好きも初心者も気軽に大将に好みを伝えてお気に入りを見

つけてみて♪ 地酒セット２,０００円（税別） ６杯  はお好きな銘

柄をチョイスし、みんなで楽しくシェアできてお得です☆ 

お酒好き女子による女子会も大歓迎♡ 

手作りの一品料理、お店一番人気の自家製つくね焼きは、富

士の溶岩でできた岩盤で焼き上げるため外はカリカリ、中はふ

んわりで旨みがしっかり!! くせになる美味しさ♡ 

住   所 刈谷市桜町１－１７－３ １Ｆ 

電話番号 ０５０－５５８９－４７７８（予約専用） 

       ０５６６－９１－０３９０（お問い合わせ専用） 

営業時間 月～木 １７：００～２５：００（L.O.２４：００) 

       金  ・ 土 １７：００～翌３：００（L.O.２：００） 

         日       １７：００～２２：３０ 

定  休  日  無休（※臨時休業日あり） 

慶事や接待などに最適な個室は全15室。個室でのご宴会は40名様までOK 



本     社：0566（81）2341 

      fax：0566（81）2338 

豊田営業所：0565（52）3901 

刈谷営業所：0566（21）1701 

瀬戸営業所：0561（82）0540 

可児営業所：0574（60）3403 

2016年2月1日発行  編集責任者：株式会社フジプロ 情報誌編集チーム 

知立 フジプロ 検索 ほっとガスLife １１号の答え  Ａ．①手洗い鉢 

＜応募方法＞ 
官製はがきにクイズの答え 
お名前・住所・電話番号をご記入の上 
〒472-0007 
知立市牛田町遠新切48番地 
株式会社フジプロ 
「ほっとガスライフ プレゼントクイズ 」係 
までご応募ください。 
 
応募締め切り 2016年3月31日 
          （当日消印有効） 

ホームページからもご応募できます。 

ｈｔｔｐ：//www.fujipuro.co.jp 

 
 
【応募方法】 作品の裏にお客様のお名前（ペンネームOK）ご住所・電話番号を 
         ご記入の上ご応募下さい。 
 
【宛  先】   〒472-0007 知立市牛田町遠新切48番地 
           株式会社フジプロ ほっとガスライフ お便りコーナー係 までご応募下さい。 
 
【応募締切】 2016年3月31日 （当日消印有効） 
        ホームページからのご応募はこちら 
                  http：//www.fujipuro.co.jp 知立 フジプロ 検索 

プレゼントクイズ 

お家のガス代を安くする方法は色々ある 

みたいだけど、最も効果的な方法はなん 

だったかな～？ 
 

①食器洗いの時はぬるめのお湯を使用する 
 

②お湯につかる時は蓋を半分だけ閉める 
 

③古い給湯器を最新の機種に取り替える 

  ※応募いただいた作品はお返しすることができませんのでご了承ください。 

※写真はイメージです。 

※写真はイメージです。 

丸加醸造さんの 

味噌漬10名に 

プレゼント！ 

丸加醸造さんの味噌漬 

みんなのお便りコーナーでは皆様の素敵な作品・写真を募集しています！ 

テーマや題材は自由です(*^_^*) 

絵手紙、お子様の作品、我が家のペット自慢、冬休みの思い出写真、俳句、などなど・・・ 

ハガキや写真に撮ってお送りください。 

みなさんの作品で「ほっとガスＬｉｆｅ」をさらに盛り上げましょう(^^)/ 

たくさんのご応募をお待ちしています！ 

＼掲載された方のプレゼントはこちら!／ 


